
Quadratische Schokotäfelchen

Druck: 1 – 4‑farbig, Offset

Farben: Pantone, CMYK

Farben aluFolie: silber, gold, schwarz, blau, rot, grün

betriebSSyStem: MAC    Windows 

Druckunterlagen:    – Adobe illustrator bis Version 11.0 
 – Adobe Photoshop bis Version 11.0 
 – Adobe inDesign bis Version 6.0 
 – Quark Xpress bis Version 6.0 
 – Macromedia Freehand bis Version 11.0 
 – bedingt Pdf‑Dateien

 Bitte stellen Sie möglichst offene Daten zur Verfügung. 
 Bevorzugt werden Vektor-Daten.

Daten anlegen:     Bilder müssen als .eps, .tif oder .jpg ‑Dateien mit einer mini‑
malen Auflösung von 300 dpi im cmyk‑Modus abgespeichert 
werden; Bitmap‑Grafiken mit mind. 600 dpi. 

  Schriften und Logos möglichst in Form von Vektordaten.  
Bei PC‑Daten die Texte bitte immer in Kurven konvertieren.

Daten Sichern:     Zeichensätze und importierte Bilder bitte mitliefern.

SPeichermeDien:     Bevorzugt wird cD-rom (DVD).  
Bei Datenversand per E‑Mail bitte die Datenmenge von  
4 MB nicht überschreiten.

Technische 
Daten

Gastronomie‑Service GmbH Telefon 0911/9 34 48‑0 
Forchheimer Str. 4 Fax         0911/9 34 48‑310
90425 Nürnberg E‑Mail  information@hellma.de
www.hellma.de Member of

Bitte liefern Sie Ihre Daten an:



Standskizze Quadratische Schokotäfelchen
Abbildungs-Maßstab 1:1

Wichtig:
Bitte gestalten Sie keine Motive mit Begrenzungen, die die Vorderseite und die 
Seitenlinie hervorheben. 
Das Papier "wandert" beim Einschlagen, somit können sich im Milimeterbereich 
Abweichungen ergeben, die das Motiv nicht mehr mittig oder passend erscheinen 
lassen.

Ratsam ist, eine durchgehende Fondfarbe zu wählen, die über die Vorderseite, auch die 
Seitenteile und die komplette Rückseite deckt.

Klebeseite –
teils nicht sichtbar  
beim fertigen Produkt

Inverkehrbringer und Inhalt sind Pflichttexte. 
Diese werden in einer Logofarbe mitgedruckt. 
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Zutaten, Allergene
und Inverkehrbringer

siehe rechte Tabelle
Schriftgröße mind. x=0,9 mm 

Klebefläche

Vollmilchschokolade
Kakao: 31% mindestens, Zutaten: Zucker, 
Vollmilchpulver, Kakaobutter, Kakaomasse, 
Emulgator: Sojalecithin, Aroma: Vanillin.
Hergestellt für: XXXXXXXXXXXXXXXXX
Kann Spuren von Nüssen enthalten.
Mindestens haltbar bis: siehe Verpackung

Zartbitterschokolade
Kakao: 55% mindestens, Zutaten: Kakao-
masse, Zucker, Kakaobutter, Emulgator: 
E442, Aroma: Vanillin.
Hergestellt für: XXXXXXXXXXXXXXXXX
Kann Spuren von Nüssen, Milch- und
Sojabestandteilen enthalten.
Mindestens haltbar bis: siehe Verpackung 

Inverkehrbringer und Inhalt sind Pflichttexte. 
Diese werden in einer Logofarbe mitgedruckt


