
GESCHMACKSVARIANTEN

VERFÜHRUNG AUF DIE FEINE ART

Unsere unwiderstehlichen Design-Kekse/Pralinen 
werden stets frisch auf Bestellung und ohne Zusatz 
von Konservierungsmitteln hergestellt. Bei tro cke-

ner und kühler Lagerung (min. 10 bis max. 20 °C) 
sind sie problemlos zwölf Wochen haltbar. Unsere 
Pralinés aus Pralinenschokolade und feinem Nougat 

haben temperatur bedingt von April bis Oktober 
Sommerpause – wir  empfehlen Schokoladenfans für 
die Sommer monate unsere Schoko-Plätzchen.

MANDEL
UNWIDERSTEHLICH UND ZART

Das leckere Darunter besteht aus feinem 
Buttermürbteig, zartem Kara mell, vielen 
Mandeln und edlem Mandelmarzi pan. 
Brillant bedruckt, ist dies die sicherlich 
leckerste Art der Kundenbindung.

SCHOKO
EXQUISIT UND SCHOKOLADIG

Im Gegensatz zu den Pralinés sind 
unsere Schoko-Florentiner das ganze 
Jahr über erhältlich. Die zarten Plätzchen 
mit vielen karamellisierten Man deln er-
halten ihr einzigartiges Aroma aus der 
Liaison mit edlem Kakao und bester 
Schokolade.

PRALINÉ
BETÖREND UND ZARTSCHMELZEND

Ausschließlich beste Pralinenschoko-
lade, edles Nougat und geröstete kalifor-
nische Mandeln garantieren, dass diese 
zartschmelzenden Pralinés bei Ihrer Ziel- 
gruppe für einen besonders guten Ein-
druck sorgen.

ORANGE
FRUCHTIG UND LECKER

Feinster Buttermürbteig bedeckt mit 
einer Schicht zartem Orangen-Man del- 
Marzipan. Die erlesenen Zutaten kom- 
men durch die bewusste Konzentration 
auf die Orangen- und Marzipannote ex-
quisit zur Geltung.

DESIGN-KEKSE/PRALINEN

DER
LIEBLING


